OLOROSO DE SANLUCAR DE BARRAMEDA
DO "AURORA

Bodegas Yuste, Andalusien

Nussig, kriftig, oxidativ.

In der Nase zuerst Toffee und Ahornsirup, dann Honig mit vielen nussigen Noten (Erdniisse, Haselniisse,
Sesam). Anklinge von staubigen Kellern und Meeresbrise, Orangenschale und Datteln. Im Mund
butterartige Textur mit einem ziemlich niedrigen Stiuregehalt, noch sehr stark von (leicht gerdsteten)
nussigen Noten und Honig geprdgt, mit einem salzig-nussigem Abgang.

Land / Region: Spanien / Andalusia
Farbe: weiss
Traubensorte: Palomino

Alkohol in 7: 175

Béden: Kalkstein

Bewirtschaftung:

Integrierte Produktion (IP), vegan

Vinifikation / Ausbau:

Beton / Barrique/Stiickfass

Hefen:

Spontangdrung / Pied de Cuve

Sulfitanwendungen:

mittel

Fluschen-Verschluss:

Natur-Griffkorken (Spirituosen)

Genussreife:

bis min. 6 Jahre nach der Ernte

Servicetemperatur:

8 bis 11 Grad

Kulinarik:

Reife Kase, Dunkle Schokolade, Zigarrenabende
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BODEGAS YUSTE

Der umtriebige Francisco “Paco” Yuste war
viele Jahre in der Getrdnke-Industrie tiitig,
bevor er sich seinen lang gehegten Traum von
einer eigenen Sherry-Bodega erfiillte. Heute

besitzt er gleich drei Bodegas und 46 Hektar
Reben.

Was heute eine stolze Unternehmung mit drei Bodegas und vielen
verschiedenen Produkten ist, begann 1891im kleinen Rahmen. Der im
Herzen des andalusischen Sherry-Dreiecks aufgewachsene Francisco
"Paco” Yuste kaufte und renovierte die historische Bodega Santa Ana
im Barrio Bajo in Sanlicar de Barrameda. Auch die iiber 100 Jahre alte
und vernachldssigte Solera nahm er wieder in Betrieb. Weil Yuste die
besten Trauben fiir seinen Sherry haben wollte, erwarb er 1998 auch
noch die Vifia La Alamedilla, ein Rebgut mit stolzen 46 Hektar
Weinberge in der Toplage Carrascal bei Jerez. Darauf folgte auch noch
der Kauf der Bodega Los Angeles sowie der Bodega Miraflores.
Francisco Yuste gehdrt heute zu den wenigen Sherry-Produzenten,
die den ganzen Prozess der Herstellung selber kontrollieren. Dank der
drei Bodegas kann er zudem seine Weine immer am idealen Ort
lagern. So verbringen die Jungweine die ersten Jahre in der Bodega
Miraflores, wo sie die ersten Schritte zur Manzanilla machen. Danach
ziehen sie weiter in die Bodega Los Angeles und die besten Fasser
reifen noch weiter in der Bodega Santa Ana. Nach der
Perfektionierung der Produktion gelang Yuste 2015 ein weiterer Coup:
Er konnte die Rechte an der alten Manzanilla-Marke Aurora von Pedro
Romero kaufen. Ein Gliicksfall, sind die Weine nun nicht nur
erstklassig, sondern das Flaschendesign ebenso.
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