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Schaumwein zu Pizza?
Unbedingt!, sagt der Wein-

—
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Mit seiner leichten Sdure passt der Schaumwein vorziiglich zur italienischen
Nationalspeise. (Bild: Getty Images)

Wer eine Pizza geniesst, wahlt meistens als Begleiter
einen Rotwein oder ein Bier aus. Warum nicht einmal
einen Versuch mit einem Schaumwein wagen?



Pizza gibt es in unzdhligen Varianten. Der italienische Klassiker ist
bei Jung und Alt gleichermassen beliebt und ist schon seit
langerem nicht einfach nur ein ambitionsloses Fast-Food-Gericht,
sondern im Idealfall eine handwerkliche Delikatesse aus
erstklassigem Teig. Pizza wird in der Regel von einem Rotwein
begleitet oder einem Bier. Man darf jedoch auch etwas Neues
wagen - beispielsweise einen Schaumwein.

Es gibt eine grosse Vielfalt an Pricklern. Gerade in Italien wird viel
Schaum geschlagen. Der tankvergorene Prosecco ist der
beliebteste Schaumwein der Schweizer und Schweizerinnen. Ein
Geheimtipp ist der Lambrusco aus der Region um Modena und
Reggia, der hierzulande wegen anonymer Industrieware leider
unter einem schlechten Image leidet.

Aber auch in anderen Landern wird man fiindig.
Selbstverstandlich in der franzdsischen Champagne, in Spanien
und gar in der Schweiz. Schaumweine passen dank ihrer
angenehmen Sdure gut zu einer Pizza. Der Klassiker mit viel
Tomatensauce, Kase und Salami braucht eine erfrischende
Balance. Aber auch leichtere Varianten mit frischen Zutaten und
Gemiise vertragen gut eine perlende Spezialitat.

Die fiinf ausgewdhlten Beispiele sind in jedem Fall eine gute Wahl
und sorgen fiir nicht alltagliche, geschmackvolle Erlebnisse. Wer
nichts wagt, gewinnt nichts.



1. Ein belebender und leichtfissiger
L ambrusco

Der jahrganglose Schaumwein wird biodynamisch produziert. Die
Zweitgarung wird durch Siissreserven des gleichen Weins
eingeleitet und geschieht in der Flasche. Das Resultat im Glas ist
ein belebender, leichtfiissiger Lambrusco mit spiirbarem Tannin -
ein frischer Speisenbegleiter zu Pizzen in allen Variationen.
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